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>>> >>> >>> Produktionsprozess in Bad Bramstedt >>> >>> >>>

Ankunft LKW Tiere gehen durch Tore in 
den Stall: 60 Tiere pro 
Stunde

Warten in Boxen, 
Sonderboxen für kranke 
Tiere und Verdachtsfälle

Schlachtung am 
Schlachtband. Zusätzlich 
Notfallschlachthalle für 
kranke Tiere

Landrat Georg GORRISSEN!

Fleischhygieneamt Bad Bramstedt 
Chef: Dr. Geza BITAJ

Außenstelle Schlachthof Bad Bramstedt 
Betreiber: Fa Norddeutsche Fleischzentrale

angestellte Tierärztin Dr. HERBST 
Kontrolliert: 60 Tiere pro Stunde

Angestellte Fleischbeschauer kontrollieren

Zuständig für Tierseuchenbekämpfung: 
nur verbeamtete Tierärzte!

Veterinäramt Seegeberg!
Chefs: Dr. SCHULZ, Dr. WARLIES
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